Gateaux au citron

Ingrédients :

« 2 jaunes d'ceufs

- 75g de sucre

« 1 sachet de sucre vanillé
- 150g de beurre

- 1 zeste de citron

« 250g de farine

« 3g de levure chimique

Glacage :
- sucre glace + jus de citron

Préparation :

Mélanger les ingrédients et faire une boule avec la pate. Laisser reposer 1
heure.

Etaler la pate et découper a I'emporte piece. Faire cuire au four a 180°.

Laisser refroidir et appliquer le glacage.
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