PETITS BISCUITS AUX AMANDES

Préparation : 15 mn
Refroidir : 4 h
Cuisson : 10-12 mn
Four : 200°

INGREDIENTS :

240 g de beurre

100 g de sucre de canne

1 ceuf

1 pincée de sel

250 g farine

1c. a café de levure chimique

Y2 c. a café de cannelle

100 g d'amandes moulues

70 g d'amandes grossierement hachées

Battre en créme le beurre,le sucre,l'ceuf et le sel. Incorporer la
farine,la levure chimique,la cannelle,les amandes moulues et
hachées et les pétrir brievement jusqu’a obtention d’'une péate
lisse.

Former la pate en barre carrée d’environ 4 cm. Envelopper de
film alimentaire et mettre au réfrigérateur pendant au moins 4 h

Préchauffer le four a 200°.Dans la barre,couper des tranches
d’environ 1 cm de large. Disposer sur une tdle tapissée de
papier sulfurisé. Dorer au four pendant environ 10-12 mn.
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