Petit Gateau Jeanne

- 500g de farine

- 250g de beurre

« 1509 de sucre

- 2 oeufs entiers

- 1 paquet de sucre vanille

- 1/2 paquet de levure chimique

- amandes effilées

« 1 jaune d oeuf pour badigeonner
« sucre

Préparer la pate méler tous les ingrédients en ajoutant I’ceuf en dernier.
Etendre la péate de suite et découper différentes formes, badigeonner du
jaune d’ceuf et mettre un tout petit peu de sucre dessus et des amandes

effilées.

Cuire 6 a 7 minutes, laisser refroidir et déguster
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